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PL Instrukcja Bezpiecznego Uzytkowania Produktéw z Kamienia, Lupka i Marmuru

1. Wstep

Produkty wykonane z kamienia naturalnego, tupka i marmuru to eleganckie i funkcjonalne akcesoria, ktore znajduja
zastosowanie w kuchni, jadalni oraz jako elementy dekoracyjne. Ich wyjatkowe wlasciwosci termiczne, trwatosé i

estetyka sprawiaja, ze doskonale nadaja si¢ do serwowania, przygotowywania potraw oraz jako ozdoby wnetrz. Aby
zachowac ich pigkno i trwatos¢, nalezy przestrzega¢ odpowiednich zasad uzytkowania i pielegnacji.

2. Pierwsze uzycie

» Czyszczenie: Przed pierwszym uzyciem umyj produkt recznie w letniej wodzie z dodatkiem delikatnego
detergentu, a nastepnie osusz migkka Sciereczka.

» Impregnacja: Aby zabezpieczy¢ powierzchni¢ przed plamami i wydoby¢ naturalny blask kamienia, zaleca sie
lekka impregnacje¢ powierzchni olejem roslinnym.

« Kontrola: Upewnij sie, ze produkt nie posiada uszkodzen, takich jak peknigcia czy odpryski, ktore moga
wplyna¢ na bezpieczenstwo uzytkowania.

3. Uzytkowanie

*  Wlasciwosci termiczne:

* Produkty z kamienia mozna schtodzi¢ w lodowce lub delikatnie podgrza¢ w piekarniku (do
maksymalnie 150°C, zgodnie z oznaczeniami producenta — uwaga tylko po odklejeniu gumowych
lub filcowych nézek, jesli produkt jest nimi podklejony)

» Unikaj gwaltownych zmian temperatury, takich jak wktadanie zimnego produktu do goracego
piekarnika, aby zapobiec peknigciom.

* Nie wystawiaj na bezposrednie dziatanie otwartego ognia.

* Rodzaje zastosowan:

» Deski do krojenia: Zaleca si¢ regularne odwracanie deski, aby rownomiernie eksploatowac obie
strony. Uzywaj narzgdzi z drewna lub plastiku, aby unikngé zarysowan.

* Mozdzierze: Aby uniknaé¢ odpryskow, nie thicz sktadnikéw twardszych od samego materiatu (np.
duzych krysztatéw soli bez ich wczesniejszego rozdrobnienia).

« Podstawki: Idealne do serwowania zaré6wno zimnych, jak i gorgcych potraw.

* Rodzaj zywno$ci do serwowania:

+ Kamienne i marmurowe powierzchnie mogg absorbowacé thuszcze lub barwniki z zywnosci (np.
buraki, wino). Zaleca si¢ stosowanie dodatkowej warstwy ochronnej (np. pergaminu) podczas
serwowania silnie barwiacych produktow.

« Unikaj:

» Kontaktow z kwasami (np. cytryna, octem), ktére moga powodowac¢ odbarwienia lub uszkodzenia
powierzchni.

* Dlugotrwatego moczenia w wodzie, co moze prowadzi¢ do przebarwien i ostabienia struktury.

+ Stawiania na niestabilnych powierzchniach, ktére moga spowodowac przewrdcenie produktu.

4. Pielegnacja

» Muycie: Produkty myj r¢cznie w cieptej wodzie z delikatnym detergentem. Unikaj stosowania zmywarki, ktora
moze uszkodzi¢ powierzchnig lub zmieni¢ kolor kamienia.

* Impregnacja: Regularnie impregnuje powierzchni¢ olejem roslinnym, aby zapobiec wchianianiu plam i
zachowac estetyczny wyglad.

« Suszenie: Po kazdym myciu doktadnie osusz produkt, aby zapobiec gromadzeniu sie¢ wilgoci i rozwojowi
plesni.

* Czyszczenie trudnych zabrudzen: W przypadku trudnych plam, delikatnie przetrzyj powierzchni¢ migkka
szczotka z uzyciem mieszanki wody i fagodnego detergentu.

¢ Ods$wiezanie wygladu:
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*  Marmur mozna od$wiezy¢ pasta z sody oczyszczonej i wody, ktora pomaga delikatnie usuwac
zabrudzenia bez ryzyka uszkodzenia powierzchni.

* Produkty tupkowe mozna przeciera¢ roztworem wody i octu (1:3), aby zachowa¢ ich gteboki kolor i
zapobiega¢ matowieniu.

5. Zabezpieczenie przed wilgocia

* W wilgotnych pomieszczeniach (np. kuchniach bez odpowiedniej wentylacji) produkty kamienne moga by¢
podatne na rozwdj plesni na powierzchni. Zaleca si¢ przechowywanie w suchym miejscu i regularne
czyszczenie.

6. Dlugoterminowe przechowywanie

* Podczas dlugoterminowego przechowywania mozna stosowac tkaniny ochronne (np. migkkie $ciereczki)
miedzy produktami, aby uniknaé¢ zarysowan, szczeg6lnie przy przechowywaniu marmurowych elementow
jeden na drugim.

7. Ekologiczne podejscie

* Produkty z kamienia to naturalny wybor dla oséb dbajacych o srodowisko. Sg trwate, wielokrotnego uzytku i
w pelni biodegradowalne.

8. Naturalne cechy kamienia

» Kamienne produkty moga posiadaé¢ naturalne nierdéwnosci, takie jak wglebienia, zytki czy przebarwienia, ktore
s efektem naturalnego procesu powstawania materiatu.

e Te cechy nadaja produktom unikalny charakter i nic wptywaja na ich funkcjonalnos¢. Nie stanowig podstawy
do reklamacji.

9. Podsumowanie

Produkty z kamienia, tupka i marmuru to nie tylko praktyczne akcesoria kuchenne, ale réwniez wyjatkowe elementy
dekoracyjne. Przestrzeganie zasad uzytkowania i pielggnacji pozwoli cieszy¢ si¢ ich trwaloscig i picknem przez diugie
lata.

Produkt spetnia normy UE dotyczace kontaktu z zywnoscia.
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EN Instructions for Safe Use of Stone, Slate, and Marble Products

1. Introduction

Products made of natural stone, slate, and marble are elegant and functional accessories, perfect for use in the kitchen,
dining area, or as decorative elements. Their unique thermal properties, durability, and aesthetics make them ideal for
serving, food preparation, and interior decoration. To maintain their beauty and longevity, it is essential to follow proper
usage and care instructions.

2. Before First Use

« Cleaning: Wash the product by hand in lukewarm water with mild detergent and dry it with a soft cloth before
the first use.

» Impregnation: To protect the surface from stains and enhance the natural shine of the stone, apply a light
coating of vegetable oil.

» Inspection: Ensure the product has no cracks or chips that could affect its safe use.

3. Usage

« Thermal Properties:

* Stone products can be chilled in the refrigerator or gently warmed in the oven (up to a maximum of
150°C, as per the manufacturer’s instructions - — note only after removing the rubber or felt feet,
if the product is stuck to them

« Avoid sudden temperature changes, such as placing a cold product in a hot oven, to prevent cracking.
« Do not expose to direct open flame.
« Applications:
« Cutting Boards: Rotate the board regularly to evenly wear both sides. Use wooden or plastic tools to
avoid scratching.
« Mortars: Avoid grinding ingredients harder than the material itself (e.g., large salt crystals without
prior crushing) to prevent chipping.
« Serving Trays: Ideal for serving both cold and hot dishes.
« Types of Food for Serving:
« Stone and marble surfaces may absorb fats or dyes from food (e.g., beets, wine). Use a protective
layer (e.g., parchment paper) when serving foods that can stain.
« Avoid:
« Contact with acids (e.g., lemon, vinegar), which can cause discoloration or surface damage.
« Prolonged soaking in water, which may lead to discoloration and structural weakening.
 Placing the product on unstable surfaces that could cause tipping or breakage.

4, Care

» Cleaning: Wash products by hand with warm water and mild detergent. Avoid using dishwashers, which can
damage the surface or alter the stone’s color.

« Impregnation: Regularly apply a light coat of vegetable oil to protect against stains and maintain an attractive
appearance.

» Drying: Thoroughly dry the product after washing to prevent moisture buildup and the development of mold.

« Removing Stubborn Stains: For tough stains, gently scrub the surface with a soft brush using a mix of water
and mild detergent.

» Refreshing Appearance:
» Refresh marble with a paste made from baking soda and water to gently remove dirt without
damaging the surface.
« Clean slate products with a solution of water and vinegar (1:3) to preserve their deep color and
prevent dulling.
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5. Moisture Protection

+ In humid environments (e.g., kitchens without proper ventilation), stone products may be prone to mold on the
surface. Store them in a dry place and clean them regularly.

6. Long-Term Storage

« When storing for extended periods, place soft protective layers (e.g., cloths) between products to prevent
scratches, especially for marble items stacked on one another.

7. Eco-Friendly Approach

« Stone products are a natural choice for environmentally conscious individuals. They are durable, reusable, and
fully biodegradable.
8. Natural Characteristics of Stone

» Stone products may have natural irregularities, such as indentations, veins, or color variations, which result
from the natural formation process of the material.

» These characteristics give the products their unique charm and do not affect their functionality. They are not
grounds for complaints.

9. Summary

Stone, slate, and marble products are not only practical kitchen accessories but also unique decorative elements.
Adhering to usage and care instructions will allow you to enjoy their durability and beauty for many years.

This product complies with EU standards for food contact safety.
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EE Kivi-, kiltkivi- ja marmorist toodete ohutu kasutamise juhised

1. Sissejuhatus

Looduskivist, kiltkivist ja marmorist valmistatud tooted on elegantsed ja funktsionaalsed aksessuaarid, mis sobivad
ideaalselt kooki, sodgituppa voi dekoratiivseks elemendiks. Nende ainulaadsed soojusomadused, vastupidavus ja
esteetilisus teevad neist ideaalsed valikud serveerimiseks, toidu valmistamiseks ja interjodri kaunistamiseks. Nende ilu
ja vastupidavuse sdilitamiseks on oluline jargida digeid kasutus- ja hooldusjuhiseid.

2. Enne esimest kasutuskorda

Puhastamine: Enne esimest kasutuskorda pese toode kisitsi leiges vees, kasutades pehmet puhastusvahendit,
ning kuivata see pehme lapiga.

Impregneerimine: Kaitsmaks pinda plekkide eest ja esile tuues kivi loomulikku ldiget, soovitatakse kanda
pinnale dhuke kiht taimedli.

Kontroll: Veendu, et tootel ei oleks pragusid ega tidkkeid, mis voivad ohutust mojutada.

3. Kasutamine

Soojusomadused:

+ Kivitooteid vdib jahutada kiilmikus voi kergelt soojendada ahjus (kuni maksimaalselt 150°C, vastavalt
tootja juhistele - — mérkige alles parast kummi- voi viltjalgade eemaldamist, kui toode on nende
kiilge kinni jéiinud

+ Viltida tuleks jarske temperatuurimuutusi, néiteks kiilma toote asetamist kuuma ahju, kuna see voib
pohjustada pragusid.

+ Ara aseta toodet otsese tule alla.

Kasutusvaldkonnad:

+ Lbikelauad: Kasuta regulaarselt loikelaua podramist, et mdlemad pooled kuluksid iihtlaselt. Kasuta
puidust voi plastist todriistu, et viltida kriimustusi.

« Uhmrid: Et viltida tékkeid, dra purusta koostisosi, mis on materjalist kdvemad (nt suured
soolakristallid ilma eelneva purustamiseta).

+ Alused: Sobivad ideaalselt nii kiilmade kui ka kuumade toitude serveerimiseks.

Toidutiiiip serveerimiseks:

+ Kivi- ja marmorpinnad vdivad imada rasvu v3i virvaineid toidust (nt peet, vein). Kasuta tugevalt

varvivate toodete puhul kaitsekihti (nt kiipsetuspaberit).

Vildi:
» Kontakti hapetega (nt sidrun, dddikas), mis vdivad pohjustada varvimuutusi voi pinnakahjustusi.
» Pikaajalist vees leotamist, mis vdib viia varvimuutuste ja struktuuri ndrgenemiseni.
« Toote asetamist ebastabiilsetele pindadele, mis voivad pdhjustada toote timberkukkumist voi
kahjustumist.

4. Hooldus

Puhastamine: Pese tooteid késitsi sooja vee ja drna puhastusvahendiga. Viltida ndudepesumasina kasutamist,
mis vOib kahjustada pinda voi muuta kivi vérvi.
Impregneerimine: Impregneeri pinda regulaarselt taimedliga, et kaitsta seda plekkide eest ja séilitada
atraktiivne vélimus.
Kuivatamine: Kuivata toode pérast igat pesukorda hoolikalt, et viltida niiskuse kogunemist ja hallituse teket.
Raskete plekkide eemaldamine: Raskete plekkide puhul hodru pinda drnalt pehme harja ja vee ning 6rna
puhastusvahendi seguga.
Vilimuse virskendamine:

* Marmorit vdib virskendada sd6gisooda ja vee pastaga, mis aitab drnalt eemaldada mustust ilma pinda

kahjustamata.
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+ Kiltkivitooted voib puhastada vee ja dddika lahusega (1:3), et sdilitada nende siigav vérv ja viltida
tuhmumist.

5. Kaitse niiskuse eest

» Niisketes ruumides (nt ventilatsioonita kookides) voivad kivist tooted olla hallituse tekkele vastuvotlikud.
Soovitatav on hoida neid kuivas kohas ja regulaarselt puhastada.

6. Pikemaajaline hoiustamine

» Pikemaks hoiustamiseks paiguta toodete vahele pehmed kaitsekihid (nt riie), et véltida kriimustusi, eriti
marmorist esemete puhul, mis on iiksteise peale laotud.

7. Keskkonnasobralik lihenemine

» Kivitooted on loomulik valik keskkonnateadlikele inimestele. Need on vastupidavad, korduvkasutatavad ja
taielikult biolagunevad.

8. Kivi loomulikud omadused

» Kivitoodetel vdivad esineda loomulikud ebatasasused, nagu lohud, sooned voi virvimuutused, mis on materjali
loomuliku moodustumisprotsessi tulemus.
* Need omadused annavad toodetele ainulaadse iseloomu ega mojuta nende funktsionaalsust. Need ei ole
pretensiooni aluseks.
9. Kokkuvdte
Kivi-, kiltkivi- ja marmorist tooted on mitte ainult praktilised koogitarvikud, vaid ka ainulaadsed dekoratiivsed

elemendid. Kasutus- ja hooldusjuhiste jargimine vdimaldab nautida nende vastupidavust ja ilu paljude aastate jooksul.

See toode vastab EL-i toiduohutuse standarditele.
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LT

Instrukcijos dél saugaus akmens, skaliino ir marmuro gaminiy naudojimo

1. Ivadas

Natiiralaus akmens, skalino ir marmuro gaminiai yra elegantiski ir funkcionaliis aksesuarai, puikiai tinkantys virtuvei,

valgomajam arba dekoratyvinéms reikméms. Dél savo unikaliy Siluminiy savybiy, patvarumo ir estetikos jie puikiai
tinka serviravimui, maisto ruo§imui ir interjero puo$imui. Norint i§laikyti jy groZj ir ilgaamziskuma, bitina laikytis
tinkamy naudojimo ir priezidros taisykliy.

2. Prie§ pirmaji naudojima

* Valymas: Prie§ pirmajj naudojimg nuplaukite gaminj rankomis $iltu vandeniu su $velniu plovikliu ir

nusausinkite minkstu audiniu.

« Impregnavimas: Kad pavirsius baty apsaugotas nuo démiy ir atsiskleisty natiralus akmens blizgesys,
rekomenduojama lengvai padengti pavir$iy augaliniu alicjumi.

» Patikrinimas: Jsitikinkite, kad gaminys neturi jtrukimy ar atplai$y, kurios galéty turéti jtakos saugiam
naudojimui.

3. Naudojimas

e Siluminés savybés:

Akmens gaminius galima atSaldyti Saldytuve arba $velniai paSildyti orkaitéje (iki 150°C, pagal
gamintojo rekomendacijas — atkreipkite démesj tik nuémus gumines ar veltinio kojeles, jei prie ju
prilipo gaminys

Venkite staigiy temperatiiros poky¢iy, pvz., $alto gaminio déjimo j karsta orkaite, nes tai gali sukelti
itriikimus.

Negalima déti gaminiy ant atviros ugnies.

« Pritaikymas:

Pjaustymo lentelés: Reguliariai keiskite lentelés puses, kad abi jos dévétysi tolygiai. Naudokite
medinius arba plastikinius jrankius, kad iSvengtuméte jbrézimy.

Griistuvés: Kad i§vengtuméte atplaisy, nemalkite kietesniy nei pats akmuo produkty (pvz., dideliy
druskos kristaly be iSankstinio susmulkinimo).

Serviravimo padéklai: Puikiai tinka tiek Salty, tiek kar$ty patiekaly serviravimui.

« Maisto tipai serviravimui:

* \Venkite:

4. Prieziiira

Akmens ir marmuro pavirsiai gali sugerti riebalus ar daziklius i§ maisto (pvz., burokéliy, vyno).
Serviruojant dazanc¢ius produktus, naudokite apsauginj sluoksnj (pvz., kepimo popieriy).

Kontakto su rugstimis (pvz., citriny sultimis, actu), kurios gali sukelti spalvos poky¢ius arba
pavirSiaus pazeidimus.
Ilgalaikio mirkymo vandenyje, kuris gali sukelti spalvos pakitimus ir strukttrinj susilpnéjima.

Padéjimo ant nestabiliy pavirsiy, kurie gali sukelti gaminio apvirtima ar sugadinima.

» Valymas: Gaminiai turi bGti plaunami rankomis $iltu vandeniu ir §velniu plovikliu. Venkite indaploviy

naudojimo, nes jos gali paZeisti pavirSiy arba pakeisti akmens spalva.

» Impregnavimas: Reguliariai tepkite pavirSiy augaliniu aliejumi, kad jis baity apsaugotas nuo démiy ir i§laikyty
patrauklig iSvaizda.

* Dziovinimas: Po kiekvieno plovimo kruops¢iai nusausinkite gaminj, kad iSvengtuméte drégmés kaupimosi ir

pelésio atsiradimo.

* Sunkiai pasalinamy démiy valymas: Naudokite minksta Sepetélj ir vandens bei Svelnaus ploviklio misinj.

» ISvaizdos atnaujinimas:
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* Marmura galima atnaujinti pasta i§ valgomosios sodos ir vandens, kuri §velniai paSalina neSvarumus,
nepazeidziant pavirsiaus.

+ Skaliino gaminius galima valyti vandens ir acto tirpalu (1:3), kad i$laikytuméte jy spalva ir
iSvengtuméte matinio pavirsiaus.

5. Apsauga nuo drégmés

» Drégnose patalpose (pvz., blogai védinamose virtuvése) akmens gaminiai gali buti linke j pelésio atsiradima
ant pavirSiaus. Laikykite juos sausoje vietoje ir reguliariai valykite.

6. llgalaikis laikymas

o Ilgalaikiam laikymui naudokite minkstus apsauginius sluoksnius (pvz., audinius) tarp gaminiy, kad
iSvengtumeéte jbrézimy, ypac kai marmuro gaminiai dedami vienas ant kito.

7. Ekologiskas poziiiris
* Akmens gaminiai yra natiiralus pasirinkimas zmonéms, kurie riipinasi aplinka. Jie yra patvaris, daugkartinio
naudojimo ir visiSkai biologiSkai suyrantys.
8. Natiiralios akmens savybés

* Akmens gaminiai gali turéti natiraliy nelygumy, tokiy kaip jdubimai, gyslos ar spalvy poky¢iai, kurie atsiranda
dél natiiralaus medziagos susidarymo proceso.

«  Sios savybes suteikia gaminiams unikaly charakterj ir neturi jtakos jy funkcionalumui. Tai néra pagrindas
pretenzijoms.

9. Santrauka

Akmens, skaliino ir marmuro gaminiai yra ne tik praktiski virtuvés reikmenys, bet ir unikalis dekoratyviniai elementai.
Naudojimo ir prieziliros taisykliy laikymasis leis daugelj mety dziaugtis jy ilgaamziskumu ir groziu.

Sis gaminys atitinka ES maisto saugos standartus.
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LV Noradijumi par akmens, §ifera un marmora izstradajumu drosu lietoSanu

1. levads

Dabiga akmens, §ifera un marmora izstradajumi ir eleganti un funkcionali aksesuari, kas lieliski pieméroti virtuvei,
€damistabai vai dekorativiem noliikiem. Pateicoties unikalajam siltuma Ipasibam, izturibai un estétikai, tie ir ideali
piem&roti pasniegSanai, €diena gatavoSanai un interjera dekoréSanai. Lai saglabatu So izstradajumu skaistumu un
ilgmuzibu, ir svarigi ievérot pareizas lietoSanas un kopSanas instrukcijas.

2. Pirms pirmas lietoSanas

TiriSana: Pirms pirmas lietoS§anas nomazgajiet izstradajumu ar rokam silta fideni, izmantojot maigu tiriSanas
lidzekli, un nosusiniet to ar mikstu dranu.

Impregnésana: Lai pasargatu virsmu no traipiem un izceltu dabigo akmens spidumu, ieteicams viegli parklat
virsmu ar augu ellu.

Parbaude: Parliecinieties, ka uz izstradajuma nav plaisu vai $kembu, kas vargtu ietekmét drosu lietosanu.

3. LietoSana

Siltuma 1pasibas:

* Akmens izstradajumus var atdzeset ledusskapi vai viegli uzsildit cepeskrasni (Iidz 150°C, saskana ar
razotaja noradijjumiem — nemiet véra tikai péc gumijas vai filca peédu nonemsanas, ja produkts ir
pielipis pie tam

» Izvairieties no pek$nam temperatiiras izmainam, piem&ram, auksta izstradajuma ievietosanas karsta
cepeskrasni, jo tas var izraisit plaisas.

* Neizvietojiet izstradajumus tiesa saskar€ ar atklatu liesmu.

Pielietojums:

* GrieSanas déli: Regulari mainiet déla puses, lai nodroSinatu vienmerigu nolietosanos. Lietojiet koka
vai plastmasas instrumentus, lai izvairitos no skrapg&jumiem.

+ Piestavas: Lai izvairtos no $kembu raganas, nesasmalciniet produktus, kas ir cietaki par pasu
materialu (pieméram, lielus sals kristalus bez iepricks$€jas sasmalcinasanas).

« ServéSanas paplates: Piemerotas gan aukstu, gan karstu €dienu pasniegSanai.

Partikas veidi pasnieg§anai:

+ Akmens un marmora virsmas var absorbet taukus vai krasvielas no partikas (piemeram, bieteém, vina).

Pasniedzot krasojosus produktus, izmantojiet aizsargkartu (piem&ram, cepamo papiru).
Izvairieties no:

» Saskares ar skabém (pieméram, citrona sulu, etiki), kas var izraisit krasas izmainas vai virsmas
bojajumus.

+ IlgstoSas mérceSanas tident, kas var izraistt krasas izmainas un struktiiras vajumu.

* IzvietoSanas uz nestabilam virsmam, kas var izraistt izstradajuma apgaSanos vai bojajumus.

4. KopSana

TiriSana: Izstradajumus mazgajiet ar rokam, izmantojot siltu fideni un maigu tiriSanas Iidzekli. [zvairieties no
trauku mazgajamas masinas izmantoSanas, jo ta var sabojat virsmu vai mainit akmens krasu.
Impregnésana: Regulari apstradajiet virsmu ar augu ellu, lai aizsargatu no traipiem un saglabatu pievilcigu
izskatu.
Zavesana: Péc katras mazgasanas ripigi nosusiniet izstradajumu, lai izvairitos no mitruma uzkraganas un
pelgjuma veidosanas.
Griiti tiramu traipu nonemsana: Lietojiet mikstu birstiti un tidens un maiga tiriSanas lidzekla maisijumu.
Izskata atjaunoSana:

* Marmoru var atjaunot ar pastu, kas izgatavota no cepamas sodas un @idens, lai viegli nonemtu

nettrumus, nesabojajot virsmu.
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« Sifera izstradajumus var tirit ar tidens un etika $kidumu (1:3), lai saglabatu to dzilo krasu un novérstu
virsmas matésanu.

5. Aizsardziba pret mitrumu

* Mitras telpas (piemeram, virtuves bez pienacigas ventilacijas) akmens izstradajumi var biit paklauti pel§juma
veidosanai uz virsmas. Glabajiet tos sausa vieta un regulari tiriet.

6. Ilgstosa uzglabasana

o IlgstoSai uzglabasanai izmantojiet mikstus aizsargmaterialus (piemeéram, audumu) starp izstradajumiem, lai
izvairitos no skrap&jumiem, Tpasi marmora priekSmetu gadijuma, kas tiek uzglabati viens uz otra.

7. Videi draudziga pieeja
» Akmens izstradajumi ir dabiska izv€le videi draudzigiem cilvékiem. Tie ir izturigi, atkartoti lietojami un
pilniba biologiski noardami.
8. Akmens dabiskas ipasibas

» Akmens izstradajumiem var biit dabiskas nevienmeribas, piemeram, ieplakas, dzislas vai krasu izmainas, kas
rodas materiala dabiskas veidoS$anas procesa rezultata.
+  Sis Tpasibas pieskir izstradajumiem unikalu raksturu un neietekmé to funkcionalitati. Tas nav pamats siidzibai.
9. Kopsavilkums

Akmens, Sifera un marmora izstradajumi ir ne tikai praktiski virtuves piederumi, bet arT unikali dekorativi elementi.
Lietosanas un kopsanas noteikumu ievéroSana laus daudzus gadus baudit to izturibu un skaistumu.

Sis produkts atbilst ES partikas nekaitiguma standartiem.
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CS

Névod na bezpecné pouzivani vyrobkl z kamene, bfidlice a mramoru
1. Uvod

Vyrobky z pfirodniho kamene, biidlice a mramoru jsou elegantni a funkéni dopliiky, které jsou idedlni do kuchyné,
jidelny nebo jako dekorativni prvky. Diky svym jedinecnym tepelnym vlastnostem, odolnosti a estetice jsou vhodné pro
servirovani, pfipravu pokrmt i zdobeni interiéru. Aby si tyto vyrobky uchovaly sviij vzhled a zivotnost, je dilezité
dodrzovat spravné pokyny pro jejich pouzivani a udrzbu.
2. Pied prvnim pouZitim
« Cisténi: Pfed prvnim pouzitim umyjte vyrobek ruéné v teplé vodé s jemnym &isticim prostiedkem a osuste
mékkym hadiikem.
» Impregnace: Pro ochranu povrchu pied skvrnami a zvyraznéni pfirozeného lesku kamene doporucujeme lehce
osetfit povrch rostlinnym olejem.
+ Kontrola: Zkontrolujte, zda vyrobek nema praskliny nebo odstépky, které by mohly ovlivnit jeho bezpe¢né
pouZziti.
3. Pouzivani

* Tepelné vlastnosti:

» Vyrobky z kamene Ize chladit v lednici nebo mirn€ ohiivat v troubé (maximaln¢ do 150 °C, podle
pokyni vyrobce — povS§imnéte si pouze po odstranéni pryZovych nebo plsténych nozi¢ek, pokud
je na nich vyrobek prilepen

* Vyvarujte se nahlych zmén teploty, jako je umisténi studeného vyrobku do horké trouby, protoze by
mohlo dojit k prasknuti.

* Nepokladejte vyrobky pfimo na otevieny ohen.

* Pouziti:

+ Kriajeci desky: Pravidelné otacejte desku, aby se rovnomérné opotfebovavaly obé strany. Pouzivejte
dievéné nebo plastové nastroje, abyste zabranili poskrabani.

*  Hmozdife: Abyste zabranili odstipnuti materialu, nemelte suroviny tvrdsi nez samotny kamen (napft.
velké krystaly soli bez pfedchoziho rozdrceni).

» Servirovaci podnosy: Idealni pro podavani studenych i teplych jidel.

* Druhy potravin pro servirovani:

+ Kamenné a mramorové povrchy mohou absorbovat tuky nebo barviva z potravin (napf. fepa, vino).

Pti servirovani zbarvujicich potravin pouzivejte ochrannou vrstvu (napft. pecici papir).
* \Wvarujte se:

» Kontaktl s kyselinami (napf. citronova stava, ocet), které mohou zpiisobit zbarveni nebo poSkozeni
povrchu.

* Dlouhodobého naméceni ve vode, coz by mohlo vést ke zménam barvy a oslabeni struktury.

+ Umisténi na nestabilni povrchy, které by mohly zpisobit prevraceni nebo poskozeni vyrobku.

4. Udrzba

« Cisténi: Vyrobky myjte ruéné v teplé vodé s jemnym ¢isticim prostiedkem. Nepouzivejte mycku nadobi, ktera
by mohla poskodit povrch nebo zménit barvu kamene.

* Impregnace: Pravideln¢ oSetfujte povrch rostlinnym olejem, aby byl chranén pied skvrnami a zachoval si
atraktivni vzhled.

» SuSeni: Po kazdém myti vyrobek dikladné osuste, abyste zabranili hromadéni vlhkosti a vzniku plisni.

¢ Odstranéni odolnych skvrn: Pouzijte mekky karta¢ a smés vody a jemného cisticiho prostiedku.

+ Obnova vzhledu:

*  Mramor Ize obnovit pastou z jedlé sody a vody, kterd jemn¢ odstrani necistoty, aniz by poskodila
povrch.
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+ Bridlicové vyrobky lze otirat roztokem vody a octa (1:3), aby si zachovaly svou hlubokou barvu a
zabranilo se zmatnéni povrchu.

5. Ochrana pied vlhkosti

* Ve vlhkych prostorach (napt. kuchynich bez odpovidajici ventilace) mohou byt kamenné vyrobky nachylné k
tvorbé plisni na povrchu. Skladujte je na suchém misté a pravidelné Cistéte.

6. Dlouhodobé skladovani

» Pii dlouhodobém skladovani pouzivejte mezi vyrobky mékké ochranné vrstvy (napt. latku), abyste zabranili
poskrabani, zejména u mramorovych vyrobk, které jsou naskladany na sebe.

7. Ekologicky p¥istup

» Kamenné vyrobky jsou pfirozenou volbou pro ekologicky smyslejici osoby. Jsou odolné, opakované pouzitelné
a zcela biologicky rozlozitelné.

8. Prirozené vlastnosti kamene

» Kamenné vyrobky mohou mit pfirozené nerovnosti, jako jsou prohlubng, zily nebo barevné zmény, které
vznikaji béhem pfirozeného procesu tvorby materialu.

* Tyto vlastnosti dodavaji vyrobkiim jedinecny charakter a nemaji vliv na jejich funkénost. Nejsou divodem k
reklamaci.

9. Shrnuti

Vyrobky z kamene, bfidlice a mramoru nejsou jen praktické kuchynské dopliiky, ale také jedineéné dekorativni prvky.
Dodrzovani pokyni pro pouzivani a udrzbu vam umozni uzivat si jejich odolnosti a krasy po mnoho let.

Tento vyrobek splituje normy EU pro bezpecnost potravin.
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SK

Névod na bezpecné pouzivanie vyrobkov z kamena, bridlice a mramoru

1. Uvod

Vyrobky z prirodného kamena, bridlice a mramoru st elegantné a funkéné doplnky, ktoré sa dokonale hodia do
kuchyne, jedalne alebo ako dekorativne prvky. Vdaka svojim jedineénym tepelnym vlastnostiam, odolnosti a estetike su

idedlne na servirovanie, pripravu jedal a zdobenie interiéru. Na zachovanie ich krasy a Zivotnosti je dolezité dodrziavat’
spravne pokyny na pouzivanie a udrzbu.

2. Pred prvym pouZitim

« Cistenie: Pred prvym pouzitim umyte vyrobok ruéne v teplej vode s jemnym &istiacim prostriedkom a osuste
mékkou handric¢kou.

* Impregnacia: Na ochranu povrchu pred skvrnami a zvyraznenie prirodzeného lesku kamena odporu¢ame
Pahko oSetrit’ povrch rastlinnym olejom.

« Kontrola: Skontrolujte, ¢i vyrobok nema praskliny alebo odstiepky, ktoré by mohli ovplyvnit’ jeho bezpe¢né
pouzivanie.

3. Pouzivanie

* Tepelné vlastnosti:

* Vyrobky z kameiia je mozné ochladit’ v chladnicke alebo mierne ohriat’ v rure (maximalne do 150 °C,
podl'a pokynov vyrobcu — v§imnite si aZ po odstraneni gumenych alebo plstenych nozZiciek, ak je
na nich vyrobok prilepeny

* Vyhnite sa nahlym zmenam teploty, ako je umiestnenie studeného vyrobku do hortcej rury, pretoZe to
moze sposobit’ praskliny.

* Nepokladajte vyrobky priamo na otvoreny plamen.

* Pouzitie:

+ Kriajacie dosky: Pravidelne otacajte dosku, aby sa rovnomerne opotrebuvali obe strany. Pouzivajte
drevené alebo plastové nastroje, aby ste zabranili poSkrabaniu.

* Maziara: Aby ste predisli odstiepkom, nepouzivajte na drvenie suroviny tvrdsie ako samotny material
(napr. vel’ké krystaly soli bez predchadzajiiceho rozdrvenia).

» Servirovacie podnosy: Idealne na podavanie studenych aj teplych jedal.

* Druhy jedal na servirovanie:

+ Kamenné a mramorové povrchy mozu absorbovat’ tuky alebo farbiva z potravin (napr. repa, vino). Pri

servirovani farbiacich potravin pouzite ochrannt vrstvu (napr. papier na pecenie).
*  Whnite sa:

» Kontaktom s kyselinami (napr. citronova Stava, ocot), ktoré mozu sposobit’ zmenu farby alebo
poskodenie povrchu.

* Dlhodobému namécaniu vo vode, ktoré moze sposobit’ zmenu farby a oslabenie Struktiry.

+ Umiestneniu na nestabilné povrchy, ktoré mozu spdsobit’ prevratenie alebo poskodenie vyrobku.

4. Udrzba

« Cistenie: Vyrobky umyvajte ruéne v teplej vode s jemnym ¢istiacim prostriedkom. Vyhnite sa pouzivaniu
umyvacky riadu, ktord by mohla poskodit’ povrch alebo zmenit’ farbu kamena.

« Impregnacia: Pravidelne oSetrujte povrch rastlinnym olejom, aby bol chraneny pred skvrnami a zachoval si
atraktivny vzhl'ad.

* SuSenie: Po kazdom umyti vyrobok dokladne osuste, aby ste zabranili hromadeniu vlhkosti a vzniku plesni.

* Odstraiovanie odolnych §kvin: Pouzite miakku kefu a zmes vody a jemného Cistiaceho prostriedku.

* Obnova vzhladu:

*  Mramor je mozné obnovit’ pastou z jedlej so6dy a vody, ktord jemne odstrani necistoty bez poskodenia
povrchu.
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+ Bridlicové vyrobky mozno ¢istit’ roztokom vody a octu (1:3), aby si zachovali svoju hlboku farbu a
zabranilo sa matovaniu povrchu.

5. Ochrana pred vlhkost'ou

* Vo vlhkych priestoroch (napr. kuchyne bez vhodného vetrania) mozu byt kamenné vyrobky nachylné na vznik
plesni na povrchu. Skladujte ich na suchom mieste a pravidelne ich Cistite.

6. Dlhodobé skladovanie

* Pri dlhodobom skladovani pouzivajte medzi vyrobkami mikké ochranné vrstvy (napr. textilie), aby ste
zabranili poskriabaniu, najmé pri mramorovych vyrobkoch, ktoré s ulozené na sebe.

7. Ekologicky pristup
» Kamenné vyrobky su prirodzenou vol'bou pre ekologicky zmyslajiacich I'udi. Si odolné, opakovane pouzitel'né
a uplne biologicky odbtiratel'né.
8. Prirodzené vlastnosti kameiia

» Kamenné vyrobky mézu mat prirodzené nerovnosti, ako st priehlbiny, zily alebo farebné zmeny, ktoré
vznikaju pocas prirodzeného procesu tvorby materidlu.

» Tieto vlastnosti dodavaju vyrobkom jedine¢ny charakter a nemaju vplyv na ich funkénost’. Nie st dovodom na
reklamaciu.

9. Zhrnutie

Vyrobky z kamena, bridlice a mramoru nie su len praktickymi kuchynskymi doplnkami, ale aj jedine¢nymi
dekorativnymi prvkami. Dodrziavanie pokynov na pouZzivanie a idrzbu vam umozni uzivat’ si ich odolnost’ a krasu po
mnoho rokov.

Tento vyrobok spiiia normy EU pre bezpeénost’ potravin.
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DE Anleitung fiir die sichere Verwendung von Produkten aus Stein, Schiefer und Marmor

1. Einfiihrung

Produkte aus Naturstein, Schiefer und Marmor sind elegante und funktionale Accessoires, die sich ideal fiir die Kiiche,
das Esszimmer oder als dekorative Elemente eignen. Dank ihrer einzigartigen thermischen Eigenschaften,
Langlebigkeit und Asthetik sind sie perfekt zum Servieren, zur Zubereitung von Speisen und zur Dekoration von
Innenrdumen. Um ihre Schonheit und Langlebigkeit zu erhalten, ist es wichtig, die richtigen Nutzungs- und
Pflegehinweise zu beachten.

2. Vor der ersten Verwendung

» Reinigung: Vor der ersten Verwendung waschen Sie das Produkt von Hand mit warmem Wasser und einem
milden Reinigungsmittel und trocknen Sie es mit einem weichen Tuch ab.

* Imprégnierung: Um die Oberfldche vor Flecken zu schiitzen und den natiirlichen Glanz des Steins
hervorzuheben, empfehlen wir, die Oberflache leicht mit Pflanzenol zu behandeln.

+ Uberpriifung: Stellen Sie sicher, dass das Produkt keine Risse oder Absplitterungen aufweist, die die sichere
Verwendung beeintrichtigen konnten.

3. Verwendung

« Thermische Eigenschaften:
+ Steinprodukte kénnen im Kiihlschrank gekiihlt oder im Backofen leicht erwarmt werden (bis maximal
150 °C, gemélB den Herstellerangaben — Beachten Sie erst nach dem Entfernen der Gummi- oder
FilzfiiB3e, ob das Produkt daran festklebt
* Vermeiden Sie plotzliche Temperaturschwankungen, wie das Platzieren eines kalten Produkts in einen
heillen Ofen, da dies Risse verursachen konnte.
» Platzieren Sie die Produkte nicht direkt iiber offener Flamme.
« Anwendungen:
» Schneidebretter: Drehen Sie das Brett regelméBig um, damit beide Seiten gleichméfBig abgenutzt
werden. Verwenden Sie Holz- oder Kunststoffwerkzeuge, um Kratzer zu vermeiden.
*  Mborser: Um Absplitterungen zu vermeiden, zerkleinern Sie keine Zutaten, die hérter als das Material
selbst sind (z. B. grofe Salzkristalle ohne vorheriges Zerkleinern).
« Servierplatten: Ideal zum Servieren von kalten und warmen Speisen.
» Lebensmittelarten zum Servieren:
+ Stein- und Marmoroberflidchen konnen Fette oder Farbstoffe aus Lebensmitteln aufnehmen (z. B. Rote
Bete, Wein). Verwenden Sie eine Schutzschicht (z. B. Backpapier), wenn Sie farbende Lebensmittel
servieren.
* \ermeiden Sie:
» Den Kontakt mit Sduren (z. B. Zitronensaft, Essig), da diese Verfarbungen oder Oberflichenschiden
verursachen konnen.
+ Léngeres Einweichen in Wasser, was zu Farbverdnderungen und einer Schwéchung der Struktur
fiihren kdnnte.
» Das Platzieren auf instabilen Oberflachen, die ein Umkippen oder Beschddigen des Produkts
verursachen konnten.

4. Pflege

* Reinigung: Reinigen Sie die Produkte von Hand mit warmem Wasser und einem milden Reinigungsmittel.
Vermeiden Sie die Verwendung von Geschirrspiilern, da diese die Oberflidche beschiddigen oder die Farbe des
Steins verandern kdnnten.

* Imprignierung: Behandeln Sie die Oberfléche regelméBig mit Pflanzen6l, um sie vor Flecken zu schiitzen
und ein ansprechendes Aussehen zu bewahren.

» Trocknung: Trocknen Sie das Produkt nach jeder Reinigung griindlich ab, um Feuchtigkeitsansammlungen
und Schimmelbildung zu vermeiden.
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* Entfernung von hartnickigen Flecken: Verwenden Sie eine weiche Biirste und eine Mischung aus Wasser
und mildem Reinigungsmittel.
« Auffrischung des Aussehens:
« Marmor kann mit einer Paste aus Backpulver und Wasser aufgefrischt werden, die Schmutz sanft
entfernt, ohne die Oberflidche zu beschidigen.
» Schieferprodukte konnen mit einer Losung aus Wasser und Essig (1:3) gereinigt werden, um ihre tiefe
Farbe zu erhalten und ein Mattwerden der Oberflidche zu verhindern.

5. Schutz vor Feuchtigkeit

* In feuchten Rdumen (z. B. Kiichen ohne ausreichende Beliiftung) konnen Steinprodukte anfallig fiir
Schimmelbildung auf der Oberfldche sein. Lagern Sie sie an einem trockenen Ort und reinigen Sie sie
regelmaBig.

6. Langfristige Lagerung

« Verwenden Sie bei langfristiger Lagerung weiche Schutzschichten (z. B. Stoff) zwischen den Produkten, um
Kratzer zu vermeiden, insbesondere bei Marmorprodukten, die aufeinander gestapelt werden.

7. Umweltfreundlicher Ansatz

» Steinprodukte sind eine natiirliche Wahl fiir umweltbewusste Menschen. Sie sind langlebig, wiederverwendbar
und vollstédndig biologisch abbaubar.

8. Natiirliche Eigenschaften des Steins

» Steinprodukte kénnen natiirliche Unebenheiten wie Vertiefungen, Adern oder Farbverdnderungen aufweisen,
die wihrend des natiirlichen Entstehungsprozesses des Materials entstehen.

» Diese Eigenschaften verleihen den Produkten ihren einzigartigen Charakter und beeintrachtigen nicht ihre
Funktionalitét. Sie stellen keinen Grund zur Reklamation dar.

9. Zusammenfassung

Produkte aus Stein, Schiefer und Marmor sind nicht nur praktische Kiichenaccessoires, sondern auch einzigartige
dekorative Elemente. Das Befolgen der Anweisungen zur Verwendung und Pflege ermoglicht es Thnen, ihre
Langlebigkeit und Schonheit iiber viele Jahre hinweg zu genieflen.

Dieses Produkt entspricht den EU-Standards fiir Lebensmittelsicherheit.
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FI Ohjeet kivesti, liuskekivesti ja marmorista valmistettujen tuotteiden turvalliseen kiyttoon

1. Johdanto

Luonnonkivestd, liuskekivesti ja marmorista valmistetut tuotteet ovat tyylikkaiti ja kdytdnnollisid lisdvarusteita, jotka
sopivat tiydellisesti keittioon, ruokailutilaan tai koriste-elementeiksi. Ndiden ainutlaatuiset limp6ominaisuudet,
kestivyys ja esteettisyys tekevit niistd ihanteellisia tarjoiluun, ruoanvalmistukseen ja sisustukseen. Kauneuden ja
pitkdikdisyyden sdilyttdmiseksi on tirkedd noudattaa oikeita kéytto- ja hoito-ohjeita.

2. Ennen ensimmiistii kiayttoi

+ Puhdistus: Pese tuote kédsin lampimallé vedelld ja miedolla pesuaineella ennen ensimmaéista kdyttod. Kuivaa
pehmedllé liinalla.

» Kaisittely: Suojaa pinta tahroilta ja korosta kiven luonnollista kiiltoa levittdmalld ohut kerros kasvidljya.

» Tarkastus: Varmista, ettei tuotteessa ole halkeamia tai lohkeamia, jotka voivat vaikuttaa turvalliseen kdyttoon.

3. Kiiyttd

¢ Limpoéominaisuudet:

+ Kivituotteita voidaan jadhdyttié jadkaapissa tai limmittd4 varovasti uunissa (enintdan 150 °C
valmistajan ohjeiden mukaan - — huomioi vasta kumi- tai huopajalkojen poistamisen jilkeen, jos tuote
on juuttunut niihin

« Valta &killisia lampotilan muutoksia, kuten kylmén tuotteen sijoittamista kuumaan uuniin, silla tdma
voi aiheuttaa halkeamia.

+ Ald aseta tuotteita suoraan avotulelle.

« Kiyttotarkoitukset:

» Leikkuulaudat: Kdanni leikkuulauta sdénnollisesti, jotta molemmat puolet kuluvat tasaisesti. Kayta
puusta tai muovista valmistettuja tydkaluja naarmujen vélttdmiseksi.

» Morttelit: Viltd kovempien aineiden, kuten suurten suolakiteiden, murskaamista ilman niiden
esikasittelyd. Tama estdd lohkeilun.

e Tarjoilualustat: Sopivat sekd kylmien ettd kuumien ruokien tarjoiluun.

* Ruokatyypit tarjoiluun:

+ Kiven ja marmorin pinnat voivat imeé rasvoja tai viriaineita ruoasta (esimerkiksi punajuuri, viini).

Kayté varjadvia tuotteita tarjoillessasi suojakerrosta, kuten leivinpaperia.
e Viilta:

» Kosketusta happojen (esim. sitruunamehu, etikka) kanssa, silld ne voivat aiheuttaa varimuutoksia tai
pintavaurioita.

+ Pitkaaikaista liottamista vedessa, joka voi aiheuttaa varimuutoksia ja rakenteen heikkenemisté.

+ Tuotteen sijoittamista epdvakaille pinnoille, jotka voivat aiheuttaa kaatumista tai vaurioita.

4. Hoito

+ Puhdistus: Pese tuotteet kiisin limpimilld vedelli ja miedolla pesuaineella. Ali kiytd astianpesukonetta, silld
se voi vahingoittaa pintaa tai muuttaa kiven véria.
» Kisittely: Kasittele pinta sddnnollisesti kasvioljylla suojataksesi sen tahroilta ja séilyttddksesi houkuttelevan
ulkonéon.
» Kuivaus: Kuivaa tuote huolellisesti jokaisen pesun jilkeen kosteuden kertymisen ja homeen muodostumisen
estamiseksi.
« Vaikeiden tahrojen poisto: Kiytid pehmedé harjaa ja veden sekid miedon pesuaineen seosta.
* Ulkonion virkistiminen:
* Marmorin ulkondkdd voi elvyttdd ruokasoodasta ja vedestd valmistetulla tahnalla, joka poistaa
varovasti likaa vahingoittamatta pintaa.
+ Liuskekivituotteet voi pyyhkié vedesti ja etikasta valmistetulla liuoksella (1:3) syvén vérin
sdilyttdmiseksi ja pinnan mattapintaisuuden estdmiseksi.


http://www.mplco.pl/
mailto:darek@mplco.pl

MPLCo Dariusz Czyzak

Koscielna 6 , 87-213 Rynsk, Poland
www.mplco.pl , darek@mplco.pl
+48 605 988 906

5. Suojaus kosteudelta

» Kosteissa tiloissa (esimerkiksi keittidissd, joissa ei ole riittdvad ilmanvaihtoa) kivituotteet voivat olla alttiita
pinnan homehtumiselle. Sdilytd tuotteet kuivassa paikassa ja puhdista sdédnnollisesti.

6. Pitkdaikainen sailytys

» Pitkéaikaista sdilytysté varten aseta tuotteiden viliin pehmeité suojakerroksia (esim. kangasta), jotta véltetdin
naarmuuntuminen, erityisesti marmoriesineissd, jotka on pinottu paillekkéin.

7. Ekologinen ldhestymistapa
» Kivituotteet ovat luonnollinen valinta ympéristotietoisille ihmisille. Ne ovat kestévid, uudelleenkéytettivia ja
tdysin biohajoavia.
8. Kiven luonnolliset ominaisuudet

» Kivituotteissa voi esiintyéd luonnollisia epétasaisuuksia, kuten kuoppia, suonia tai varimuutoksia, jotka johtuvat
materiaalin luonnollisesta muodostumisprosessista.

» Namaé ominaisuudet antavat tuotteille niiden ainutlaatuisen luonteen eivitkd vaikuta niiden toimivuuteen. Ne
eivit ole reklamaation peruste.

9. Yhteenveto

Kivestd, liuskekivesti ja marmorista valmistetut tuotteet eivét ole vain kaytannollisié keittidtarvikkeita, vaan myos
ainutlaatuisia koriste-elementtejd. Kéytto- ja hoito-ohjeiden noudattaminen mahdollistaa niiden kestdvyyden ja
kauneuden nauttimisen monien vuosien ajan.

Tama tuote tayttdd EU:n elintarviketurvallisuusstandardit.
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SV Instruktioner for sdker anvéndning av produkter i sten, skiffer och marmor

1. Introduktion

Produkter tillverkade av natursten, skiffer och marmor &r eleganta och funktionella tillbehdr som passar perfekt i kok,
matsal eller som dekorativa element. Deras unika virmeegenskaper, héllbarhet och estetik gor dem idealiska for

servering, matlagning och inredning. For att bevara deras skonhet och livslangd r det viktigt att folja rétt anvédndnings-
och skdtselanvisningar.

2. Innan forsta anvindningen

* Rengoring: Tvitta produkten for hand i [jummet vatten med ett milt rengdringsmedel fore forsta
anvindningen. Torka av med en mjuk trasa.

* Impregnering: For att skydda ytan mot flickar och framhéva stenens naturliga glans rekommenderas att
applicera ett tunt lager vegetabilisk olja.

» Kontrollera: Kontrollera att produkten inte har ndgra sprickor eller flisor som kan paverka sékerheten vid
anvéndning.

3. Anvindning

* Virmeegenskaper:

» Stenprodukter kan kylas i kylskép eller forsiktigt virmas i ugn (upp till 150 °C enligt tillverkarens
instruktioner — notera forst efter att gummi- eller filtfotterna har tagits bort, om produkten har fastnat
pa dem

* Undvik plétsliga temperaturforandringar, som att placera en kall produkt i en varm ugn, dé detta kan
orsaka sprickor.

* Placera inte produkterna direkt pa oppen laga.

e Anvindningsomraden:

« Skiérbridor: Vind regelbundet pa skirbriadan for att sdkerstélla jamnt slitage pa bada sidorna.
Anvind tré- eller plastverktyg for att undvika repor.

* Mortlar: Undvik att krossa material som dr hardare &n sjélva stenen (t.ex. stora saltkristaller utan
foregaende krossning) for att forhindra flisor.

« Serveringsbrickor: Perfekt for att servera bade kalla och varma ritter.

¢ Livsmedelstyper for servering:

» Sten- och marmorytor kan absorbera fett eller fargdmnen fran mat (t.ex. rodbetor, vin). Anvand ett

skyddande lager (t.ex. bakplatspapper) vid servering av fargstarka livsmedel.
« Undvik:

+ Kontakt med syror (t.ex. citronsaft, vindger) som kan orsaka missfargning eller skador pa ytan.

» Langvarig blotldggning i vatten, vilket kan leda till missfargning och férsémring av strukturen.

» Placering pa instabila ytor som kan orsaka att produkten vilter eller skadas.

4. Skotsel

* Rengoring: Tvitta produkterna for hand i varmt vatten med ett milt rengdringsmedel. Undvik att anvénda
diskmaskin, eftersom detta kan skada ytan eller &ndra stenens farg.

» Impregnering: Behandla ytan regelbundet med vegetabilisk olja for att skydda mot flackar och bibehalla ett
attraktivt utseende.
» Torkning: Torka produkten noggrant efter varje tvitt for att undvika fuktansamling och mogeltillvéxt.
* Borttagning av envisa fliickar: Anvind en mjuk borste och en blandning av vatten och milt rengéringsmedel.
e Uppfrischning av utseendet:
*  Marmor kan fraschas upp med en pasta av bakpulver och vatten, som forsiktigt tar bort smuts utan att
skada ytan.
» Skifferprodukter kan torkas av med en 16sning av vatten och vindger (1:3) for att bevara dess djupa
farg och forhindra matthet i ytan.
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5. Skydd mot fukt

» | fuktiga miljoer (t.ex. kok utan tillracklig ventilation) kan stenprodukter vara mottagliga for mogeltillvéixt pa
ytan. Forvara dem pa en torr plats och rengdr regelbundet.

6. Langtidsforvaring

» Vid langtidsforvaring, placera mjuka skyddslager (t.ex. tyg) mellan produkterna for att undvika repor, sérskilt
for marmorprodukter som staplas pé varandra.

7. Miljovinlig 16sning
» Stenprodukter &r ett naturligt val fér miljomedvetna personer. De &r hallbara, ateranvidndbara och helt
biologiskt nedbrytbara.
8. Naturliga egenskaper hos sten

» Stenprodukter kan ha naturliga ojamnheter, sdsom gropar, adror eller fargvariationer som uppstar under
materialets naturliga bildningsprocess.

» Dessa egenskaper ger produkterna en unik karaktér och paverkar inte deras funktionalitet. De &r inte grund for
reklamation.

9. Sammanfattning

Produkter av sten, skiffer och marmor ar inte bara praktiska koksredskap utan ocksé unika dekorativa element. Att folja
instruktioner for anvéindning och skotsel gor att du kan njuta av deras héllbarhet och skonhet under manga ar.

Denna produkt uppfyller EU:s standarder for livsmedelssékerhet.
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NL Instructies voor het veilig gebruik van producten van steen, leisteen en marmer

1. Inleiding

Producten gemaakt van natuursteen, leisteen en marmer zijn elegante en functionele accessoires die perfect passen in de
keuken, eetkamer of als decoratieve elementen. Door hun unieke thermische eigenschappen, duurzaamheid en esthetiek
zijn ze ideaal voor serveren, voedselbereiding en interieurdecoratie. Om hun schoonheid en levensduur te behouden, is
het belangrijk om de juiste gebruiks- en onderhoudsinstructies te volgen.

2. Voor het eerste gebruik

Reiniging: Was het product voor het eerste gebruik met de hand in lauwwarm water en een mild
reinigingsmiddel. Droog het af met een zachte doek.

Impregnatie: Om het oppervlak te beschermen tegen viekken en de natuurlijke glans van de steen te
benadrukken, wordt aanbevolen het oppervlak licht in te wrijven met plantaardige olie.

Controle: Controleer of het product geen scheuren of schilfers heeft die de veiligheid van het gebruik kunnen
beinvloeden.

3. Gebruik

Thermische eigenschappen:

« Steenproducten kunnen in de koelkast worden gekoeld of voorzichtig in de oven worden verwarmd
(tot maximaal 150 °C, volgens de aanwijzingen van de fabrykant — let pas op als het product eraan
vastzit nadat u de rubberen of vilten voetjes hebt verwijderd

« Vermijd plotselinge temperatuurveranderingen, zoals het plaatsen van een koud product in een hete
oven, omdat dit scheuren kan veroorzaken.

« Plaats de producten niet direct op een open viam.

Toepassingen:

« Snijplanken: Draai de snijplank regelmatig om ervoor te zorgen dat beide zijden gelijkmatig slijten.
Gebruik houten of plastic gereedschap om krassen te voorkomen.

« Vijzels: Vermijd het malen van ingrediénten die harder zijn dan het materiaal zelf (bijvoorbeeld grote
zoutkristallen zonder ze vooraf te breken), om beschadiging te voorkomen.

» Serveerschalen: Geschikt voor het serveren van zowel koude als warme gerechten.

Soorten voedsel voor serveren:

« Steen- en marmeren oppervlakken kunnen vetten of kleurstoffen uit voedsel absorberen (bijvoorbeeld
bieten, wijn). Gebruik een beschermlaag (bijvoorbeeld bakpapier) bij het serveren van sterk gekleurde
producten.

Vermijd:

« Contact met zuren (bijvoorbeeld citroensap, azijn), omdat deze verkleuring of schade aan het
oppervlak kunnen veroorzaken.

» Langdurig weken in water, wat kan leiden tot verkleuring en verzwakking van de structuur.

 Plaatsen op instabiele oppervlakken, die omvallen of beschadiging van het product kunnen
veroorzaken.

4. Onderhoud

Reiniging: Reinig de producten met de hand in warm water en een mild reinigingsmiddel. Vermijd het gebruik
van een vaatwasser, omdat dit het oppervlak kan beschadigen of de kleur van de steen kan veranderen.
Impregnatie: Behandel het oppervlak regelmatig met plantaardige olie om het te beschermen tegen viekken en
een aantrekkelijke uitstraling te behouden.

Drogen: Droog het product grondig af na elke reiniging om vochtophoping en schimmelvorming te
voorkomen.

Verwijderen van hardnekkige vlekken: Gebruik een zachte borstel en een mengsel van water en mild
reinigingsmiddel.

Vernieuwen van het uiterlijk:
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+ Marmer kan worden opgefrist met een pasta van bakpoeder en water, die voorzichtig vuil verwijdert
zonder het oppervlak te beschadigen.
 Leisteenproducten kunnen worden gereinigd met een oplossing van water en azijn (1:3) om de diepe
kleur te behouden en glansverlies te voorkomen.
5. Bescherming tegen vocht
« Invochtige ruimtes (bijvoorbeeld keukens zonder voldoende ventilatie) kunnen steenproducten gevoelig zijn
voor schimmelvorming op het oppervlak. Bewaar ze op een droge plaats en maak ze regelmatig schoon.
6. Langdurige opslag
» Gebruik bij langdurige opslag zachte beschermlagen (bijvoorbeeld textiel) tussen de producten om krassen te
voorkomen, vooral bij marmeren producten die op elkaar worden gestapeld.
7. Milieuvriendelijke benadering
« Steenproducten zijn een natuurlijke keuze voor milieubewuste mensen. Ze zijn duurzaam, herbruikbaar en
volledig biologisch afbreekbaar.
8. Natuurlijke eigenschappen van steen

« Steenproducten kunnen natuurlijke onregelmatigheden hebben, zoals deuken, aders of kleurvariaties, die
ontstaan tijdens het natuurlijke vormingsproces van het materiaal.

» Deze eigenschappen geven de producten een uniek karakter en hebben geen invloed op hun functionaliteit. Ze
vormen geen reden voor klachten.

9. Samenvatting

Producten van steen, leisteen en marmer zijn niet alleen praktische keukenaccessoires, maar ook unieke decoratieve
elementen. Door de instructies voor gebruik en onderhoud te volgen, kunt u jarenlang genieten van hun duurzaamheid
en schoonheid.

Dit product voldoet aan de EU-normen voor voedselveiligheid.
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RO Instructiuni pentru utilizarea in siguranta a produselor din piatra, ardezie si marmura

1. Introducere

Produsele realizate din piatra naturala, ardezie si marmura sunt accesorii elegante si functionale, ideale pentru bucatarie,
sufragerie sau ca elemente decorative. Proprietatile lor termice unice, durabilitatea si estetica le fac perfecte pentru
servire, prepararea alimentelor si decorarea interioard. Pentru a mentine frumusetea si durabilitatea acestora, este
important sd urmati corect instructiunile de utilizare si intretinere.

2. inainte de prima utilizare

+ Curitare: Spilati produsul manual cu apa cilduta si detergent delicat inainte de prima utilizare. Uscati-l cu o
carpa moale.

» Impregnare: Pentru a proteja suprafata impotriva petelor si pentru a evidentia luciul natural al pietrei, se
recomanda aplicarea unui strat subtire de ulei vegetal.

» \Verificare: Asigurati-va ca produsul nu prezinta fisuri sau ciobituri care ar putea afecta siguranta utilizarii.
3. Utilizare

* Proprietiti termice:

» Produsele din piatra pot fi racite in frigider sau incalzite usor In cuptor (pana la maximum 150 °C,
conform indicatiilor producatorului — retineti numai dupa indepartarea picioarelor de cauciuc sau
pasla, daca produsul este lipit de acestea

+ Evitati schimbarile bruste de temperatura, cum ar fi plasarea unui produs rece intr-un cuptor fierbinte,
deoarece acest lucru poate provoca fisuri.

» Nu plasati produsele direct pe flacard deschisa.

* Aplicatii:

« Tocitoare: Intoarceti tocitorul regulat pentru a asigura o uzura uniforma pe ambele parti. Folositi
unelte din lemn sau plastic pentru a evita zgarieturile.

» Mojoare: Pentru a evita ciobirea, nu zdrobiti ingrediente mai dure decat materialul (de exemplu,
cristale mari de sare fard zdrobirea prealabild).

+ Platouri de servire: Sunt ideale pentru servirea atat a preparatelor reci, cit si a celor calde.

« Tipuri de alimente pentru servire:

» Suprafetele din piatra si marmura pot absorbi grasimi sau coloranti din alimente (de exemplu, sfecla,
vin). Folositi un strat de protectie (de exemplu, hartie de copt) atunci cand serviti produse care pot
pata.

» Evitati:

» Contactul cu acizi (de exemplu, suc de lamaie, otet), care pot provoca decolorari sau deteriorarea
suprafetei.

+ Imersarea prelungita in apa, care poate duce la decolorare si slabirea structurii.

+ Plasarea produsului pe suprafete instabile, care pot provoca rasturnarea sau deteriorarea acestuia.

4. intretinere

» Curitare: Spalati produsele manual cu apa calda si detergent delicat. Evitati utilizarea masinii de spélat vase,
deoarece aceasta poate deteriora suprafata sau schimba culoarea pietrei.

* Impregnare: Tratati suprafata in mod regulat cu ulei vegetal pentru a o proteja impotriva petelor si pentru a
mentine un aspect atractiv.

» Uscare: Uscati produsul bine dupa fiecare spélare pentru a preveni acumularea de umiditate si formarea
mucegaiului.

« (indepirtarea petelor persistente: Folositi o perie moale si un amestec de api si detergent delicat.

* Reimprospitarea aspectului:

* Marmura poate fi reimprospatata cu o pasta realizata din bicarbonat de sodiu si apa, care indeparteaza
murdaria fard a deteriora suprafata.
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» Produsele din ardezie pot fi sterse cu o solutie de apa si otet (1:3) pentru a pastra culoarea intensa si a
preveni matifierea suprafetei.

5. Protectie impotriva umezelii

« In spatiile umede (de exemplu, bucatirii fara ventilatie adecvata), produsele din piatra pot fi predispuse la
aparitia mucegaiului pe suprafata. Depozitati-le intr-un loc uscat si curatati-le regulat.
6. Depozitare pe termen lung

» Pentru depozitarea pe termen lung, folositi straturi de protectie moi (de exemplu, textile) intre produse pentru a
evita zgarieturile, in special in cazul produselor din marmura stivuite.

7. Abordare ecologica

* Produsele din piatrd sunt o alegere naturala pentru persoanele preocupate de mediu. Sunt durabile, reutilizabile
si complet biodegradabile.

8. Caracteristicile naturale ale pietrei

* Produsele din piatra pot prezenta neregularitati naturale, cum ar fi adancituri, vene sau variatii de culoare, care
apar 1n timpul procesului natural de formare a materialului.

* Aceste caracteristici confera produselor un caracter unic si nu afecteaza functionalitatea acestora. Ele nu
constituie un motiv de reclamatie.

9. Concluzie

Produsele din piatra, ardezie si marmura nu sunt doar accesorii de bucétarie practice, ci si elemente decorative unice.
Respectarea instructiunilor de utilizare si intretinere va va permite sa va bucurati de durabilitatea si frumusetea acestora
timp de multi ani.

Acest produs respecta standardele UE privind siguranta alimentelor.
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HR Upute za sigurno koriStenje proizvoda od kamena, Skriljevca i mramora

1. Uvod

Proizvodi od prirodnog kamena, skriljevca i mramora elegantni su i funkcionalni dodaci koji su idealni za kuhinju,
blagovaonicu ili kao dekorativni elementi. Njihova jedinstvena toplinska svojstva, trajnost i estetika ¢ine ih savrSenima
za posluzivanje, pripremu hrane i uredenje interijera. Za ouvanje njihove ljepote i dugovjecnosti vazno je slijediti

pravilne upute za koriStenje i odrzavanje.

2. Prije prve upotrebe

Ciséenje: Prije prve upotrebe operite proizvod ruéno u mlakoj vodi s blagim deterdzentom. Osusite ga mekom
krpom.

Impregnacija: Kako biste zastitili povrSinu od mrlja i istaknuli prirodni sjaj kamena, preporuéuje se lagano
premazivanje povrsine biljnim uljem.

Provjera: Provjerite je li proizvod bez pukotina ili oSte¢enja koja bi mogla utjecati na sigurnost kori$tenja.

3. Koristenje

Toplinska svojstva:
* Proizvode od kamena mozete rashladiti u hladnjaku ili lagano zagrijati u pe¢nici (do maksimalno
150 °C prema uputama proizvodaca — obratite pozornost samo nakon uklanjanja gumenih ili
filcanih stopa, ako je proizvod zalijepljen za njih
+ Izbjegavajte nagle promjene temperature, poput stavljanja hladnog proizvoda u vruéu peénicu, jer to
moze uzrokovati pukotine.
« Nemojte stavljati proizvode izravno na otvoreni plamen.
Namjena:
» Daske za rezanje: Redovito okrecite dasku kako bi se obje strane ravnomjerno trosile. Koristite
drvene ili plasti¢ne alate kako biste izbjegli ogrebotine.
«  Zbuke: Izbjegavajte drobljenje sastojaka koji su tvrdi od samog materijala (npr. veliki kristali soli bez
prethodnog drobljenja) kako biste sprijecili oStecenja.
* Posluzavni pladnjevi: Idealni za posluzivanje hladnih i toplih jela.
Vrste hrane za posluzivanje:
* Povrsine od kamena i mramora mogu apsorbirati masnoce ili boje iz hrane (npr. cikla, vino). Pri
posluzivanju namirnica koje ostavljaju tragove koristite zastitni sloj (npr. papir za pecenje).
Izbjegavajte:
» Kontakt s kiselinama (npr. sok od limuna, ocat), koje mogu uzrokovati promjenu boje ili ostecenje
povrsine.
* Dugotrajno namakanje u vodi, $to moze dovesti do promjene boje i slabljenja strukture.

+ Stavljanje proizvoda na nestabilne povrsine koje mogu uzrokovati prevrtanje ili ostecenje proizvoda.

4. Odrzavanje

Ciséenje: Proizvode &istite ru¢no u toploj vodi s blagim deterdzentom. Izbjegavajte upotrebu perilice posuda,
koja moze ostetiti povrsinu ili promijeniti boju kamena.
Impregnacija: Redovito tretirajte povrsinu biljnim uljem kako biste je zastitili od mrlja i o¢uvali privlacan
izgled.
Susenje: Nakon svakog pranja temeljito osusite proizvod kako biste sprijeéili nakupljanje vlage i razvoj
plijesni.
Uklanjanje tvrdokornih mrlja: Koristite meku ¢etku i mjeSavinu vode i blagoga deterdZenta.
OsvjeZavanje izgleda:

* Mramor mozete osvjeziti pastom od sode bikarbone i vode koja njezno uklanja prljavstinu bez

oStecenja povrsine.
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* Proizvodi od skriljevca mogu se Cistiti otopinom vode i octa (1:3) kako bi se o¢uvala njihova duboka
boja i sprijecilo matiranje povrSine.

5. Zastita od vlage

* U vlaznim prostorijama (npr. kuhinje bez odgovarajuce ventilacije) proizvodi od kamena mogu biti podlozni
razvoju plijesni na povr$ini. Pohranite ih na suhom mjestu i redovito Cistite.

6. Dugotrajno pohranjivanje

» Za dugotrajno pohranjivanje izmedu proizvoda postavite mekane zastitne slojeve (npr. tkaninu) kako biste
sprijecili ogrebotine, posebno kod mramornih proizvoda koji se slazu jedan na drugi.

7. Ekoloski pristup

* Proizvodi od kamena prirodan su izbor za ekoloski osvijeStene osobe. Trajni su, mogu se viSekratno koristiti i
potpuno su biorazgradivi.

8. Prirodna svojstva kamena

« Proizvodi od kamena mogu imati prirodne nepravilnosti poput udubina, vena ili varijacija boje koje nastaju
tijekom prirodnog procesa formiranja materijala.
* Ove karakteristike daju proizvodima jedinstven karakter i ne utje¢u na njihovu funkcionalnost. Ne
predstavljaju osnovu za reklamaciju.
9. Zakljucak
Proizvodi od kamena, Skriljevca i mramora nisu samo prakti¢ni kuhinjski dodaci ve¢ i jedinstveni dekorativni elementi.

Postivanjem uputa za koriStenje i odrzavanje moZzete uzivati u njihovoj trajnosti i ljepoti dugi niz godina.

Ovaj proizvod udovoljava EU standardima za sigurnost hrane.
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IT Istruzioni per I'uso sicuro di prodotti in pietra, ardesia e marmo

1. Introduzione

| prodotti realizzati in pietra naturale, ardesia e marmo sono accessori eleganti e funzionali, ideali per la cucina, la sala
da pranzo o come elementi decorativi. Grazie alle loro proprieta termiche uniche, alla durata e all'estetica, sono perfetti
per il servizio, la preparazione dei cibi e l'arredamento. Per preservare la loro bellezza e longevita, ¢ importante seguire
le istruzioni corrette per l'uso e la manutenzione.

2. Prima del primo utilizzo

3. Uso

Pulizia: Lavare il prodotto a mano con acqua tiepida e un detergente delicato prima del primo utilizzo.
Asciugarlo con un panno morbido.

Impregnazione: Per proteggere la superficie dalle macchie e valorizzare la naturale lucentezza della pietra, si
consiglia di applicare un leggero strato di olio vegetale.

Controllo: Assicurarsi che il prodotto non presenti crepe o scheggiature che possano comprometterne 1’uso
sicuro.

Proprieta termiche:

« | prodotti in pietra possono essere raffreddati in frigorifero o riscaldati delicatamente in forno (fino a
un massimo di 150 °C, secondo le indicazioni del produttore — notare solo dopo aver rimosso i
piedini in gomma o feltro, se il prodotto ¢ attaccato ad essi

« Evitare cambiamenti di temperatura improvvisi, come posizionare un prodotto freddo in un forno
caldo, per prevenire crepe.

» Non collocare i prodotti direttamente su una fiamma aperta.

Applicazioni:

» Taglieri: Girare regolarmente il tagliere per garantire un’usura uniforme su entrambi i lati. Utilizzare
utensili in legno o plastica per evitare graffi.

» Mortai: Per evitare scheggiature, non frantumare ingredienti pit duri del materiale stesso (ad
esempio, cristalli di sale grossi senza una precedente lavorazione).

« Vassoi da portata: Ideali per servire sia piatti freddi che caldi.

Tipologie di alimenti da servire:

« Le superfici in pietra e marmo possono assorbire grassi o coloranti dagli alimenti (ad esempio,
barbabietole, vino). Utilizzare uno strato protettivo (come carta da forno) quando si servono prodotti
altamente coloranti.

Evitare:

« Il contatto con acidi (ad esempio, succo di limone, aceto), che possono causare scolorimenti o danni
alla superficie.

+ DL’immersione prolungata in acqua, che puo causare scolorimenti e indebolimento della struttura.

« Il posizionamento su superfici instabili che possono provocare il ribaltamento o il danneggiamento del
prodotto.

4. Manutenzione

Pulizia: Lavare i prodotti a mano con acqua calda e un detergente delicato. Evitare 1’uso della lavastoviglie,
che potrebbe danneggiare la superficie o alterare il colore della pietra.

Impregnazione: Trattare regolarmente la superficie con olio vegetale per proteggerla dalle macchie e
mantenere un aspetto attraente.

Asciugatura: Asciugare accuratamente il prodotto dopo ogni lavaggio per prevenire l'accumulo di umidita e la
formazione di muffe.
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* Rimozione di macchie ostinate: Utilizzare una spazzola morbida e una miscela di acqua e detergente delicato.
* Rinnovamento dell'aspetto:

+ Il marmo puo essere rinnovato con una pasta di bicarbonato di sodio e acqua, che rimuove
delicatamente lo sporco senza danneggiare la superficie.

| prodotti in ardesia possono essere puliti con una soluzione di acqua e aceto (1:3) per preservarne il
colore intenso e prevenire I'opacita della superficie.

5. Protezione dall'umidita

+ Inambienti umidi (ad esempio, cucine senza adeguata ventilazione), i prodotti in pietra possono essere soggetti
alla formazione di muffa sulla superficie. Conservarli in un luogo asciutto e pulirli regolarmente.

6. Conservazione a lungo termine

« Per la conservazione a lungo termine, posizionare strati protettivi morbidi (ad esempio, tessuti) tra i prodotti
per evitare graffi, soprattutto per i prodotti in marmo impilati uno sull’altro.

7. Approccio ecologico

» I prodotti in pietra sono una scelta naturale per le persone attente all’ambiente. Sono durevoli, riutilizzabili e
completamente biodegradabili.

8. Caratteristiche naturali della pietra

» I prodotti in pietra possono presentare irregolarita naturali, come avvallamenti, venature o variazioni di colore,
che si formano durante il processo naturale di formazione del materiale.

* Queste caratteristiche conferiscono ai prodotti un carattere unico e non ne compromettono la funzionalita. Non
costituiscono motivo di reclamo.

9. Conclusione

| prodotti in pietra, ardesia e marmo non sono solo pratici accessori da cucina, ma anche elementi decorativi unici. Il
rispetto delle istruzioni per ’uso e la manutenzione consente di godere della loro durata e bellezza per molti anni.

Questo prodotto ¢ conforme agli standard UE per la sicurezza alimentare.
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HU Hasznalati itmutaté kébol, pala- és marvanybol késziilt termékekhez

1. Bevezetés

A természetes kobol, palabol és marvanybol késziilt termékek elegans és funkcionalis kiegészitdk, amelyek idealisak a
konyhaba, az étkezbe vagy dekoracios elemként. Egyedi hovezetd tulajdonsagaik, tartossaguk €s esztétikajuk miatt
tokéletesek talalashoz, ételek elkészitéséhez és bels tér dekoralasahoz. A szépségiik és tartossaguk megdrzése
érdekében fontos betartani a helyes hasznalati és karbantartasi utasitasokat.

2. Az els6 hasznalat elott

» Tisztitas: Az els6 hasznalat el6tt mossa el a terméket kézzel, langyos vizben, enyhe tisztitoszerrel. Szaritsa
meg puha kenddvel.

* Impregnalas: A feliilet védelme érdekében javasolt vékony réteg ndvényi olajjal kezelni, hogy megovja a
foltoktol és kiemelje a ko természetes fényét.

* Ellenorzés: Gy6z6djon meg arrdl, hogy a terméken nincs repedés vagy sériilés, ami befolyasolhatja a
biztonsagos hasznalatot.

3. Hasznalat

¢ Hévezet6 tulajdonsagok:
* A ko6bdl késziilt termékek hiithetk hiitészekrényben vagy dvatosan melegithetok siitdben (maximum
150 °C-ig a gyarto utasitdsai szerint — csak a gumi vagy filctalp eltavolitasa utin vegye figyelembe,
ha a termék hozzaragadt
+ Keriilje a hirtelen homérséklet-valtozasokat, példaul hideg termék forr6 siitébe helyezését, mert ez
repedéseket okozhat.
» Ne helyezze a termékeket kozvetlen nyilt langra.
* Felhasznalasi teriiletek:
» Vagoédeszkak: Rendszeresen forditsa meg a deszkat, hogy mindkét oldal egyenletesen kopjon.
Hasznaljon fa- vagy milanyag eszkozdket, hogy elkertilje a karcolodast.
* Mozsarak: Ne zuzzon olyan anyagokat, amelyek keményebbek, mint maga az anyag (pl. nagy
sokristalyok eldzetes torés nélkiil), hogy elkeriilje a lepattogzast.
+ Talalétalcak: Alkalmasak hideg és meleg ételek talalasara is.
* Talalashoz ajanlott ételek:
* A kO- és marvanyfeliiletek felszivhatjak a zsirokat vagy szinezékeket (pl. cékla, bor). Hasznaljon
védoréteget (pl. siitOpapirt) szinezd ételek talalasakor.
» Keriilendé:
» Asavakkal (pl. citromlé, ecet) valo érintkezést, mert ezek elszinezddést vagy feliileti karosodast
okozhatnak.
* Hosszan tart6 vizben aztatast, ami elszinezddést és szerkezeti gyengiilést eredményezhet.
» Instabil feliiletekre helyezést, amelyek felborulast vagy a termék sériilését okozhatjak.

4. Karbantartas

o Tisztitas: A termékeket kézzel, meleg vizben, enyhe tisztitoszerrel mossa el. Keriilje a mosogatdgép
hasznalatat, amely karosithatja a feliiletet vagy megvaltoztathatja a k6 szinét.

* Impregnailas: Kezelje a feliiletet rendszeresen ndvényi olajjal, hogy megvédje a foltoktol és megdrizze vonzo
megjelenését.

* Szaritas: Minden tisztitas utan alaposan szaritsa meg a terméket, hogy elkeriilje a nedvesség felhalmozodasat
és a penészképzidést.

* Makacs foltok eltavolitasa: Hasznaljon puha kefét és vizb6l, valamint enyhe tisztitoszerbol késziilt keveréket.
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* A megjelenés frissitése:
* A marvany megjelenése szodabikarbonabol és vizbol késziilt pasztaval frissithetd, amely dvatosan
tavolitja el a szennyezddéseket a feliilet karositasa nélkiil.

+ A palatermékeket viz és ecet oldataval (1:3) tordlheti le, hogy megorizze mély sziniiket és elkertilje a
mattulast.

5. Védelem nedvesség ellen

* Nedves helyiségekben (pl. szell6zés nélkiili konyhakban) a kétermékek hajlamosak lehetnek feliileti
penészképzddésre. Tarolja 6ket szaraz helyen, ¢€s tisztitsa rendszeresen.

6. Hosszu tava tarolas

» Hosszu tavh tarolashoz hasznaljon puha védoérétegeket (pl. textiliat) a termékek kozott, hogy elkeriilje a
karcolasokat, kiilondsen a halmozott marvanytermékeknél.

7. Kérnyezetbarat megoldas

* Akodtermékek természetes valasztast jelentenek a kdrnyezettudatos emberek szamara. Tartosak,
ujrafelhasznalhatdk és teljesen bioldgiailag lebomlok.

8. A k6 természetes tulajdonsagai

* Akoétermékek természetes egyenetlenségeket, példaul mélyedéseket, erezetet vagy szinvaltozasokat
mutathatnak, amelyek az anyag természetes kialakulasi folyamata soran keletkeznek.

» Ezek a tulajdonsagok egyedi karaktert kdlcsondznek a termékeknek, és nem befolyasoljak a
funkcionalitasukat. Nem képezik reklaméacio alapjat.

9. Osszegzés

A kbbdl, palabol és marvanybol késziilt termékek nemcsak praktikus konyhai kiegészitok, hanem egyedi dekorativ
elemek is. Az utasitasok betartasaval sok éven at élvezheti azok tartossagat és szépségét.

Ez a termék megfelel az EU élelmiszerbiztonsagi el6irasainak.
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